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FOIE GRAS DE CANARD Foie gras de canard 98%, sel, paivre.
Foie gras entier, bocal 6/7 parts
Foie gras entier, bocal 4/5 parts

Foie gras, bocal 3/4 parts

Foie gras d ard entier
Existent . ) .

aussi en Poids net Prix au kg Prix en €

MI-CurT, 340g 132,06€ 44,90€
a préciser

ala 190¢g 146,84€ 27,90€
commande

130g 160,77€ 20,90€

BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD Foie gras de canard reconstitué 88%, eau 10%, sel, poivre, sucre.

Boite 9/10 parts
Boite 5/6 parts
Boite 3/4 parts
Boite 2 parts

Le foie-gras de canard mi cuit est disponible
dans les mémes formats et aux mémes prix
que le foie-gras de canard présenté ci-dessus.
La cuisson plus douce du foie-gras de canard mi
cuit permet d'obtenir un produit plus golteux et
plus savoureux. Il se conserve obligatoirement au
réfrigérateur a 3°C, pendant 10 mois.

doit étre passé au réfrigérateur
dans son bocal, 48 heures avant de le servir. Le
démouler et trancher avec une lame de couteau
chaude. Le servir avec un peu de sa graisse sur
des tranches de pain de campagne.

320g 84,06€ 26,90€
180g 96,11€ 17,30€
120g 110,83€ 13.30€
65¢ 121,54€ 7,90€
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Mepageh llole Bl IR doit étre servi trés frais.

Placez-le au réfrigérateur 48 heures avant de le
consommer. Le foie gras et le bloc de foie gras peuvent
s'accompagner de saveurs sucrées telles que confit
de figues, confit d'oignons ou pain d'épices.



LA TOURTE

DE RILLETTES AUX POMMES

801‘3 6 a 8 personnes

INGREDIENTS

1 boite de rillettes pur'canard
400g \La Ferme de Borie
a illetées
7 pates feuille , i
2¥t))eaux pignons ou 6 echalote
1 noix de beurre
2 pommes
1 jaune d'ceuf .
2 gousses d'ail
Graisse de canard

@ Temps de préparation

% Temps de cuisson
20 min 35340 min

1. Préchauffez le four a 180°C (th. 6).

2. Faites revenir les oignons émincés dans un peu de
graisse de canard jusqu'a coloration. Réservez.

3. Epluchez et coupez les pommes en petits cubes, puis
faites-les dorer Iégerement au beurre. Réservez.

4. Réchauffez rapidement les rillettes pur canard dans une
poéle avec un peu de graisse de canard, sans les colorer.

5. Mélangez les rillettes pur canard, les oignons, les
pommes et |'ail émincé, puis retirez du feu.

6. Etalez une pate feuilletée sur un plat a tarte ou une
plague, garnissez avec la préparation en laissant 5 cm
libres sur les bords. Recouvrez avec la seconde péte,
soudez les bords et réalisez une cheminée au centre.

7. Badigeonnez de jaune d'ceuf a l'aide d'un pinceau,
enfournez et servez bien chaud.




RILLETTES PUR CANARD viande de canard 98%, sel, poivre. Poids net

Boite 9/10 parts 400¢g
Boite 5/6 parts Les 3 baites : 14,00€ soit 23,33€/kg PRy 200¢g
Boite 3/4 parts Les 3 boites : 12,00€ soit 30,77€/ke PRowy 130g

Prix au kg Prixen €
22,25€ 8,90€
28,60€ 5,70€
3846€ 5,00€

RILLETTES PUR CANARD AU PIMENT D’ESPELETTE vViande de canard 98%, sel, piment d'Espelette A.0.P 0,5%, poivre.

Bocal 3/4 parts 130g

42,31€ 550€

ROCA’RILLETTES® Viande de canard 88%, fromage de Rocamadour A.0.P. fermier 10% (lait de chévre 99%, sel), sel, poivre.

Boite 5/6 parts 200g

RILLETTES DE POULET FERMIER AU CITRON ET A L'ORIGAN Viande de poulet fermier 77%,

gras de canard 20%, jus de citron, origan, sel, poivre.
Boite 5/6 parts 200¢g

RILLETTES DE POULET FERMIER A LA MOUTARDE A L'ANCIENNE Viande de poulet fermier i
67%, gras de canard 20%, moutarde 6% (vinaigre d'alcoal, graines de MOUTARDE, eau, sel, vin blanc
4,8% (SULFITES), sucre, aréme naturel, acidifiant : acide lactique), vin blanc (SULFITES), sel, poivre. :

Boite 5/6 parts 200g

RILLETTES DE POULET FERMIER A LA TOMATE ET AU BASILIC Viande de poulet fermier

68%, gras de canard 20%, pulpe de tomate 9% (tomate 100%), sel, basilic, poivre.

Boite 5/6 parts 200¢g
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3350€ 6,70€

Les 3 boites
soit 24,50€/kg

28,60€ 570€

Les 3 boites
soit 24,50€/kg

28,60€ 5,70€

Les 3 boites
soit 24,50€/kg




Poids net Prix au kg Prixen €
SAUCE BOLOGNAISE A LA VIANDE DE CANARD 35% Pulpe de tomate 58%, maigre de canard 35%, carottes 5,8%, oignons, sel,
sucre, poivre.
Bocal 3/4 parts 600g 15,83€ 950€
Bocal 2 parts 400¢g 18,75€ 750€
CIVET DE CANARD CUISINE AU VIN DE CAHORS A.0.C. viande de canard 56%, sauce 35% (Vin de Cahors A.0.C. 94% (sulfites),
amidon transformé de mais, sel, poivre), oignons 9%.
Boite 4 parts 1100g 17.18¢€ 18,90€
Boite 2 parts 522¢ 23,95€ 12,50€
CASSOULET AU CONFIT DE CANARD Haricots lingots 39%, sauce 22% (eau 92%, oignons, amidon transformé de mais, double

concentré de tomate (tomate), graisse de canard, sel, poivre), confit de canard 21%, saucisses pur porc 15% (viande de porc 98%,
sel,poivre), poitrine de porc fumée.

Boite 4 parts 1350¢g 15,93€ 2150€
Boite 2 parts 955¢ 1728€ 16,50€
Boite 1 part 480g 18,h4€ 8,90€

HARICOTS BLANCS SAUCE PAYSANNE Haricots lingots 74,5%, sauce 22% (eau 92%, oignons, amidon transformé de mafs, double
concentré de tomate (tomate), graisse de canard, sel, ail, poivre), poitrine de porc fumée.

Boite env. 3/4 parts 700g 7,00€ 490€
Boite env. 2 parts 400g 9,00€ 3,60€

Ves. p Uil conseily

Wlekdge Sl el ElSE) peut étre accompagnée de

mets traditionnels (pates fraiches, riz, légumes) ou
plus original, utilisez-Ia pour garnir votre pate a pizza.
Servir [EEIEREERER simplement accompagné de
pommes de terre vapeur, riz nature ou pates fraiches.
Sa sauce onctueuse agrémentera votre plat.




Poids net Prix au kg Prixen €

SAUCISSES DE CANARD CONFITES viande de canard 80%, viande de porc 18%, sel, poivre.
Boite 4 parts 522¢ 22,80€ 11,90€

MANCHONS DE CANARD CONFITS AUX LENTILLES Manchons de canard confits 58%, lentilles 31%, sauce 8% (eau 91%, oignans,

double concentré de tomate (tomate), graisse de canard, sel, poivre), carottes 2%.
Boite env. 2 parts 9556¢ 1141€ 10,90€

SOUPE DU OUERCY AU CONFIT DE CANARD Légumes 45%, viande de canard 33%, sauce 22% (eau 92%, oignons, de tomate

(tomate), graisse de canard, sel, poivre).
Bocal 3/4 parts 1250¢ 13,36€ 16,70€

Bocal 2 parts 600g 17,83€ 10,70€

GARNITURE POUR FEU||.|.ETES Sauce 64% (eau 70%, légumes 24%, oignons, amidon transformé de mais, sel, poivre), viande de
canard 30%, champignons 6%.

Baite pour 5/6 bouchées 400g 17,25€ 6,90€
EFHLUCHE DE VIANDE DE CANARD CONFITE viande de canard confite 88%, graisse de canard 10%, sel, poivre.
Boite 2/3 parts 400g 29,75€ 11,90€

Vs Uity consoils
Notre RN S i FReE e cuite fagon

pot-au-feu, se réchauffe a feu doux en cocotte.

L'effiloché de viande de canard confite IR
naturellement sa place dans un hachis parmentier
maison, une pate feuilletée ou en salade.

Saucisses de canard confi




de torie =

f-’ \ Confit de canard
Poids net égoutté Poids net Prix au kg Prixen €

CONFITS DE CANARD Membres de canard, graisse, sel, poivre.
Manchons, boite 3/4 parts 600¢g 1000¢g 1583€ 950€
1 cuisse, boite 1 part 300¢g 600g 26,67€ 8,00€
2 cuisses, boite 2 parts 425¢ 700g 35,06€ 14,90€
4 cuisses, boite 4 parts 850g 1350g 26,94€ 22,90€
5 cuisses, boite 5 parts 1100¢g 2200g 23,65€ 25,90€
Magret, boite 3/4 parts 500g 750g 33,80€ 16,90€
Gésiers, boite 4/5 parts 250¢ 400g 39,60€ 9,90€
Ceeurs, boite 2/3 parts 100g 170g 41,00€ 410€
Graisse de canard, boite petit modéle 320g 11,25€ 3,60€
Graisse de canard, boite grand modeéle 700g 7,14€ 5,00€

VSIS EREIN se réchauffent doucement au four ou en cocotte. lls s'accompagnent idéalement
de pommes de terre sautées a la graisse de canard, de cépes, de haricots blancs ou verts.
Découpés en lamelles, [FERERRR N FRERER e servent chauds sur une salade croguante.

COU DE CANARD FARCI AU FOIE GRAS DE CANARD 25% Viande de canard 43%, viande de porc 30%, foie gras de canard 25%,

sel, paivre.
Boite 6/7 parts 300g 500g 55,00€ 16,50€
Boite 4/5 parts 220g 370g 61,36€ 1350€

PATE AU FOIE GRAS DE CANARD viande de porc 58%, bloc de foie gras de canard 40% (foie gras de canard reconstitué 88%, eau
10%, sel, poivre, sucre), sel, poivre.

Boite 7/8 parts Les 3 boites......28€  soit 34,567€ /kg 280g 41,07€ 11,50€
Boite 5/6 parts Les 3 boites.....24€  soit 40,00€ /kg 200g 4750€ 950€
Boite 3/4 parts Les 3 boites.....20€  soit 51,28€ /kg 130g 61,54€ 8,00€

Ves. p Uity conseils
Notre doit étre servi trés frais.

Placez-le au réfrigérateur 48 heures avant de le N
consommer. Découpé en quartierslns'accompagne de Entrée traditionnelle du OUerCy le cou de canard

pa]n de campagne pour une entrée gourmande ou sera 10l étoffera votre Salade, servi en tranches froides.
apprécié lors de vos apéritifs. Il 'est possible de le réchauffer & feu doux au four

accompagne d'une poélée de légumes.




Poids net égoutté Poids net Prix au kg Prixen €

CONFIT DE VOLAILLES FERM|ERES Cuisse de poulet fermier, graisse de canard, sel, paivre.

Boite 2 parts 425¢ 700¢g 30,35€ 12,90€

SUCRE-SALE DE VOLAILLES FERMlERES Viande de volailles 50%, sauce 32% (eau 91%, miel, concentré de tomates, sel, poivre),

carottes 9%, olives vertes, oignons, raisins secs, amandes effilées.
Au poulet fermier, boite 3/4 parts 955g 16,65€ 15,90€
A la pintade fermiére, boite 3/4 parts 955¢ 16,65€ 15,90€

CUO FERMIER AU VIN DE CAHORS A.0.C. viande de coq fermier 46%, sauce 41% (vin de Cahors A.0.C. 90% (sulfites), amidon de

mais transformé 7%, sel, poivre, aromates), oignons 6%, carottes 5%, champignons de Paris.
Bocal 2 parts 800g 18,25€ 14,60€

SAUCISSES DE POULET FERMIER AUX LENTILLES saucisses de poulet fermier 58% (viande de poulet 100%, sel, poivre), lentilles

31%, sauce 8% (eau 92%, oignons, double concentré de tomate (tomate), graisse de canard, sel, poivre), carottes 2%.
Boite 2 parts 955¢ 1141€ 10,90€

POULET FERMIER AUX FLAGEOLETS CU|S|NE FACUN CASSOULET* viande de poulet 57% (menu de porc), flageolets verts

23%, sauce 20% : (eau 92%, oignons, amidon transformé de mais, double concentré de tomate (tomate), graisse de canard, sel, poivre).

Présence possible d'esquilles d'os. *Produit présenté sur la photo de couverture
Boite 2/3 parts 956¢ 14,55€ 12,90€
TERRINE DE PINTADE FACON GRAND-MERE Viande de pintade 78%, foie gras de canard 20%, sel, poivre.

Boite 5/6 parts 200g 34,50€ 6,90€

TERRINE AU FOIE DE VOLAILLES FERMIERES A L'ARMAGNAC Viande de porc 65 %, foie de volaille fermiére 25 %, @uf 5 %,

Armagnac 3 %, sel, poivre.
Boite 5/6 parts 200¢g 27,60€ 550€

o 8
et fermier.aux flageolets cuisiné facon cass



-Uis}qﬁs' DE. % :
B[EUF AUBRA

Boeuf Bourguignon

Poids net Prix au kg Prixen €

BEUF BOURGUIGNON viande de beeuf 54%, sauce 39% (vin de Cahors A.0.C. 90% (sulfites), amidon de mais transformé 7%, sel, poivre,
aromates, carottes, oignons, champignons de Paris.

Boite 2/3 parts 800g 18,25€ 14,60€
TRIPES DE BEUF A L' ANCIENNE Tripes de beeuf 50%, sauce 27% (cidre de pommes 87% (pur jus de pommes), alcool 13%), pied de
veau 10%, carottes 8%, oignons, sel.

Boite 1 part 400¢g 19,75€ 7.90€
Boite 2 parts 800g 18,25€ 14 60€
LASAGNES AU BEUF AUBRAC ET SAINT-NECTAIRE FERMIER viande de beeuf Aubrac 37 %, pulpe de tomate 28 % (tomates

100 %), creme entiére 14 %, Saint-Nectaire fermier 12 %, pates alimentaires de qualité supérieure 8 % (semoule de blé dur, traces :
moutarde, euf, soja), sel, poivre.

Bocal 1 part 320g 29,69€ 9,50€

BEUF AUBRAC

Elevées en plein air sur les 30 hectares de prairies de |a ferme, nos génisses
Aubrac grandissent dans le respect de leur bien-étre et de leur rythme
naturel. Leur viande est ensuite transformée sur place en plats cuisinés savoureux, qui
expriment toute la richesse de notre terroir et la passion que nous consacrons a notre
meétier d'éleveur.

L= ]
Lasagnes au beeuf Aubrac et Saint-Nectaire fermier




Nous disposons d'un large choix de coffrets-cadeaux pour tous les budgets !
Du cadeau personnalisé, aux quantités les plus importantes pour votre entreprise,
n'hésitez pas a vous renseigner, nous étudierons ensemble la solution la mieux adaptée.

COFFRET COFFRET
’@(eﬂm’a M@@W@
Coffret garni d'un confit de canard deux Coffret garni d'un magret de canard confit,
cuisses, d'un bloc de foie gras de canard d'un bloc de foie gras de canard 120g, de
120g, de rillettes pur canard 130g et d'un rillettes pur canard 130g, d'un paté au foie
paté au foie de canard 130g. gras de canard 130g et d'un cou farci 500g.

e /. 10¢ S e

(Madele de coffret selon disponibilités)

COFFRET

i ' 4 boites giffgrg, es
Les P'tites Festives ® o

Soit 44, 17€/Kg

QUATRE PETITES BOITES DIFFERENTES A ASSEMBLER
SELON VOS GOUTS PARMI LA SELECTION SUIVANTE : -

ro\1'\’c\nE/[:§;\

< 3
Bloc de foie gras de canard - 90g QR\G\\\E\“'“P:‘

Paté au foie gras de canard - 90g oreas®
Rillettes de poulet fermier au citron et a l'origan - 90g
Rillettes de poulet fermier a la moutarde a I'ancienne - 930g
Rillettes de poulet fermier a la tomate et au basilic - 90g
Rillettes pur canard - 90g
Rillettes pur canard au piment d'Espelette - 90g
Roca'Rillettes® - 90g

Terrine de Pintade Fagon Grand-Mere - 90g
Pour I'expédition, veuillez nous indiquer les boites choisies pour chaque coffret.

e~ @




Nos canards gavés
CANARDS GRAS
Uniguement en saison : 15 septembre au 15 mai
Foie gras cru extra (+6€ le Kg si déveing)....... 49,00€ le kg
(pour terrines, conserves, mi-cuit,...)
Foie gras cru 2™ choix (+6€ le Kg si déveing) ........ 39,00€ le kg
(pour patés, poélées,...)

sans OGM.

Canards gras entiers Mulards (&viscérés)................. 8,90€ le kg
(+4,50€ / canard si découpé)
Canards gras sans foie Mulards (&viscérés)............. 6,70€ le kg

(+4,50€ / canard si découpé)
Paletots Mulards........co.cooeorvveiocscincseees 8,50€ le kg

Cuisses fraiches 4,00€ piece
ManChoNS fraiS.......o.ocoveeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 1,30€ piece
Os et gras (pour préparation rillettes) ....5,00€ le kg
Carcasse (avec aiguillettes et coeur) ...2,70€ piece
Ailerons de Canard ... 0,65€ piece
Barres de cous 0,95€ piece
Pelures ...3.90€ le kg

...1,60€ piece

Peau de cou....

Aiguillettes de canard ... 20,00€ le kg
Magrets de canard 22,00€ le kg
Steak de canard. ..25,00€ le kg
Paupiettes de canard. 26,00€ le kg
Ceeurs de canard..... 2,30€ les 10
CUISSES CONFItES...ovooveoiccieeee e 5,20€ piece
Manchons Confits ..o 1,80€ piece
Rillettes fraiches pur canard ..o 17,90€ le kg
Cou de canard farci au foie gras 25%, ............... 35,90€ le kg
(tranché ou entier)

Magret de canard fourré au foie gras........c......... 32,90€ le kg
(entier)

Magret de canard fourré au foie gras................... 37,90€ le kg
(tranché)

Terrine de foie gras de canard............ccccccocueeeeen. 82,00€ le kg
(tranchée ou entiére)

Figues fourrées au foie gras 62,90€ le kg
Foie gras pré-cuit, tranché 62,00€ le kg
(pour poéler, ne rendra pas de gras)

Magret de canard salé-séché (entier)................ 32,90€ le kg
Magret de canard salé-séché (tranchg)......... 5,50€ les 100g
Saucisse séche de canard .........co.coceveveviecinienns 31,90€ le kg

au mais - semences

VOLAILLES FERMIERES

Nourries aux céréales, toute I'année

Poulet fermier. ... 9,90€ le kg
Pintade fermiere ....11.30€ le kg
Cuisse de poulet fermier ....16,90€ le kg
Filet de poulet fermier ...22,90€ le kg
Aile de poulet fermier ....11,90€ le kg
Chipolatas 100% poulet fermier, nature.. ...21,90¢€ le kg

Chipolatas 100% poulet fermier, ...............
aux herbes de Provence

21,.90€ le kg

Gésiers de volailles fermieres confits 320 §................ 7,20€ piece
Filet de pintade fermiere 27,.30€ le kg
Cuisse de pintade fermiére 2150€ le kg
Abats de volailles 11,00€ le kg
(Eufs fermiers 210€les 6

BEUF AUBRAC, SELON DATES DE DECOUPE

Viande maturée 18 jours avant la mise en vente

22 90€ le kg
...29,90€ le kg
...13,90€ le kg
...22,90€ le kg
....37,90€ le kg
....35,90€ le kg
...31,90€ le kg
...19,90€ le kg
...23,90€ le kg
..29,90€ le kg
....20,90€ le kg
...31,90€ le kg
24 ,90€ le kg

Entrectte
Faux-filet

Colis de 5 kg environ (sur réservation) ............... 19,00€ le kg
Dont 2,5 kg de morceaux a griller *

Colis de 10 kg environ (sur réservation)............. 20,00€ le kg
Dont 5 kg de morceaux a griller, y compris 1 cote de beeuf *

* Pour le complément, vous pouvez choisir un ou plusieurs produits

parmi la liste suivante : bourguignon, plat de cdte, jarret, saucisse,
chorizo, chipolatas, ou haché pur beeuf assaisonné.

t.* & + *77°,  COMMANDEZ POUR

E LES FETES DE FIN D’ ANNEE
Dindes, chapons, pintadans,
poulardes et rétis de volailles

fermieres.

NOUS N'EXPEDIONS PLUS DE PRODUITS FRAIS



BON DE COMMANDE

Total

Poids net égoutté Poids net Prix au kg Prix en €

LE FOIE GRAS
FOIE GRAS DE CANARD -++-ve-sevvesssenessennesnecnne MI-CUIT -------- CUIT vveeseeeeeeoemmemeemmsseec o
' Foie gras entier, bocal 6/7 parts 340g | 132,06€
" Foie gras entier, bocal 4/5 parts 190g | 14684€
' Foie gras, bocal 3/4 parts 130g | 160,77€
' BLOC DE FOIE GRAS DE CANARD +-+-++++sevvssssssessmsssnssmssssenssnsssisnensssssssssssssssfossssssssssssssonissesssnssssnnns
: Boite 9/10 parts Les 3 baites : 66,00€
|
I

320¢ 84,06€
Boite 5/6 parts Les 3 boites : 44,00€ 180g 96,11€
Boite 3/4 parts Les 3 boites : 33,00€ 120g 110 83€
Boite 2 parts Les 3 boites : 19,00€ 85g | 121,54€

LES RILLETTES
RILLETTES PUR CANARD +++++----vrroeeressssssssssrsersssssmssssssssss s s

Boite 9/10 parts
Boite 5/6 parts Les 3 boites : 14,00€
Boite 3/4 parts Les 3 boites : 12,00€

RILLETTES PUR CANARD AU PIMENT D'ESPELETTE +seeseeeseserseresssesenasssusnsnsnesiiifonnnenenunnnnns
Bocal 3/4 parts
ROCARILLETTES® +evveeeeereneerssnnmeenssunreeninneinnnieninnnnnneennnesennnneeennnnesesnnsfennnnneiennnnn
Boite 5/6 parts
RILLETTES DE POULET FERMIER --+cvveeeuveeeueesnmennuennunnnnnenneennnennnennnesnnnennnesfoonicnninnnn,
Citron et origan, boite 5/6 parts Les 3 boites : 14,70€
Moutarde a I'ancienne, boite 5/6 parts Les 3 boites : 14,70€
Tomate et basilic, boite 5/6 parts Les 3 boites : 14,70€

LES CONFITS DE CANARD

Graisse de canard, boite petit modéle
Graisse de canard, boite grand modéle

1 Manchans, boite 3/4 parts 600g
1 1cuisse, boite 1 part 300g
| 2 cuisses, baite 2 parts 4256¢g
1 4 cuisses, baite 4 parts 850g
1 5 cuisses, boite 5 parts 1100g
| Magret, boite 3/4 parts 500¢g
| Gésiers, baite 4/5 parts 250g
1 Ceeurs, boite 2/3 parts 100g
|

1

COU DE CANARD FARCI AU FOIE GRAS DE CANARD 25%
Boite 6/7 parts
Boite 4/5 parts
PATE AU FOIE GRAS DE CANARD:-----rvrrcrrrrtrrrre

Boite 7/8 parts Les 3 boites : 28,00€ 280g 41,07€
Boite 5/6 parts Les 3 boites : 24,00€ ¢ 200g 4750€
Boite 3/4 parts Les 3 baites : 20,00€ 130¢ 6154€

LES PLATS CUISINES
SAUCE BOLOGNAISE A LA VIANDE DE CANARD 35% -«++etsevesereneeanesntesnesuneeneennennee
Bocal 3/4 parts

Bocal 2 parts

CIVET DE CANARD CUISINE AU VIN DE CAHORS A.0.C.
Boite 4 parts

Boite 2 parts

CASSOULET AU CONFIT DE CANARD ---+-cevvsssevmsssenmssnsnnnsssssinssssinssssinssnnins
Boite 4 parts
Boite 2 parts
Boite 1 part
HARICOTS BLANCS SAUCE PAYSANNE «--«cocveeueeeneeneesueetenuinnannnnniniianinneennes
Boite env. 3/4 parts
Boite env. 2 parts
SAUCISSES DE CANARD CONFITES «-+veveeeneesnesnesnesnmemenneininnsitinniiieenienneenes
Boite 4 parts
EFFILOCHE DE VIANDE DE CANARD CONFITE -«ecceeeeeeneennesncennesnsennennsensenneensennes
Boite 2/3 parts
MANCHONS DE CANARD CONFITS AUX LENTILLES -+-vvvvesssssssseenenevssssssssssnneneens
Boite 2 parts
SOUPE DU QUERCY AU CONFIT DE CANARD - -+ cvveeuvennensennesneiuninneiuninnenutinensnnes
Bocal 3/4 parts
Bocal 2 parts .
GARNITURE POUR FEUILLETES «+eecveeeveeneenesnnenmennsentinnsitiniiitinntcncenceneenens
Boite pour 5/6 bouchées




Poids net Prix en € Total

Poids net égoutté Prix au kg

CUISINES DE VOLAILLES FERMIERES ETPB(EUF AUBRAC

CONFIT DE VOLAILLES FERMIERES gBEZR .- --ooveveeereremnnenninneneinneneennene et

Boite 2 parts Les 3 baites : 32,90€ 425¢ 700g 30,35€

SUCRE-SALE DE VOLAILLES FERMIERES -:++--eseseenessencusueusismnininsintinintininiicinicnstisisnssinnisiiscissicssnscees

Au poulet fermier, boite 3/4 parts 9bbg 16,65€

A'la pintade fermiére, boite 3/4 parts 955¢ 16,65€

COQ FERMIER AU VIN DE CAHORS A.D.C. «+eovereeeneneenenenmeneneninnnititenititentnctcnn et

Bocal 2 parts 800¢g 18,25€

SAUCISSES DE POULET FERMIER AUX LENTILLES «-veseeeeeeeeeseeesnsuenmsmsneninmnnninencfinensictnnsiceh e

Boite 2 parts ‘ 955¢ 1141€

POULET FERMIER AUX FLAGEOLETS CUISINE FACON CASSOULET «+eveeeesesesnensnneneuefursensnnansusnanfiacansnsanansnnns

Boite 2/3 parts 955¢ 14,55€

TERRINE DE PINTADE FACON GRAND-MERE -+-+++sssvssssessusnnssnnsmsnnsusnnnnnnnnnsnnsnsnnafnnsnininiennia i

Boite 5/6 parts 200g 3450€

TERRINE DE FUIE DE VOLAILLES FERMIERES A L'ARMAGNAC -+ ++eesesesssseressensasusususnnchencusunusnnnnciceforeensncacscenend

Boite 5/6 parts 200g 27,50€

BEUF BOURGUIGNDN «++++v+vesvesserensnrsnensnnensnnniuininniisnssiiitetsitssistessntssnssfeus s st

Boite 2/3 parts 800¢g 18,25€

TRIPES DE BEUF A L'ANCIENNE +-+c-eeoceeesesencnsencmsnnsmsnnsminnnuninnininsisiisiinsnsnn sl

Boite 1 part 400g 19,75€

Boite 2 parts 800¢g 1825€

LASAGNES AU BEUF AUBRAC ET SAINT-NECTAIRE FERMIER «--c-ceeueeeseeucereueucnendioscansucunansucuc]unneucaneneucaneny

Bocal 1 part 320g 29,69€

Magret de canard salé-séché entier 280¢g 32,90€

Magret de canard salé-séché tranché 100¢g 55,00€

Saucisse seche de canard 280¢g 31,90€

Le fermier 47 10€

Le gastronomique 65,60€ |.

Coffret «Les P'tites Festives» 15,90€

Possibilité de créer le coffret cadeau de votre choix, pour cela, veuillez nous consulter.

Modele de coffret selon disponibilités. Montant commande

Frais de port

Montant Total

Participation aux frais de port / colis

(Valable uniquement pour les conserves) Toute boite défectueuse retournée sera remplacée.

JusqU'a 220€ . 18€  Lavente de nos produits provenant exclusivement de notre élevage

Franco de port a partir de 220€ d'achat de conserves.

Délai de livraiSon..........cocuecucrcineiircreci 7 jours Les frais de port ne sont pas compris dans nos prix (se reporter au tableau ci-contre).
Pour votre santé, pratiquez une activité physigue reguliere.  Retrouvez toutes nos conditions générales de vente sur www.lafermedeborie.com

est limitée. De ce fait, nous nous engageons a vous fournir que dans la limite des stocks disponibles.
e N P Nox prix s'entendent T.T.C. Toute commande regue sans reglement sera envoyée contre remboursement.
Conditions de vente a | exped'tmn Au-dela de 220€ d'achat, le port est gratuit en France métropolitaine, pour les conserves uniguement.

ADRESSE DE LIVRAISON (Merci d'écrire lisiblement)

ML e
Observations

Signature

MODE DE REGLEMENT
[ par chéque a la commande (a I'ordre de La Ferme de Borie)
[ par CB (signature obligatoire)

N° de carte Validité Cryptogramme

e e IR R LR



LES MARCHI'gS LOCAUX

BRETENOUX MIERS
Place des Consuls Place de Ia mairie
L[] [ ]
tous les samedis matin le vendredi de 17h a 20h
toute I'année en juillet et aolt

¢
NOS POINTS DE VENTE

Fermes de Figeac, Gamm vert, D940 a Lacapelle-Marival (46) ¢ Et bien-sdr
Gamm vert a Figeac (46

_ goac (46) . VENTE SUR PLACE
Magasin SPAR, Grande Rue a Leyme (46) Uy A LA FERME

Traiteur Trés Lot a Alvignac (46) a MIERS

8 & Huit, Rue de la République 4 Gramat (46) b f DE BORIE
- y

Gamm vert, 1 Boulevard du Vialenc a Aurillac (15)

Epicerie de Laval, Place Paganon a Laval (38)

Plateau de Terroirs, 28 Avenue de la résistance a Chelles (77)

Paté au foie gras de canard 40% Isabelle & Guillaume Lavergne

S.C.E.A. La Ferme de Borie - siret n° 41031182300018 enregistré a Cahars - capital 84 000€ 5~



Dir.
CARENNAC LA FERME Dir.
DE BORIE GINTRAC

Carrigres Goubert

ALVIGNAC GOUFFRE
DE PADIRAC

ROCAMADOUR PADIRAC

La Remise

Dir. Consultez

Dir. SAINT-CERE nos horaires
FIGEAC .
SRAMAT en direct

sur Google

SCEA La Ferme de Borie
426, route de Borie - 46500 MIERS
05 65 33 43 03
courrier@lafermedeborie.com
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